Restaurant

Le Bland®nnet

|7|\/| ezze

Gr|llade

SAVEURS ORIENTALES & MEDITERRANEENNES

Tous nos prix sont en francs suisses et la TVA est incluse



Entrees

ENTREES FROIDES

SALADE VERTE 7.00
Salade verte, tomate, sauce salade
Green salad, tomato, salad dressing

HAYDARI 9.00
Yaourt maison, feta, aneth, menthe, ail, huile d'olive
Homemade yogurt, feta, cucumber, dill, mint, garlic,
olive oil

MUHAMMARA 10.00
Poivron grillé, noix, concentré de poivron, mélasse
de grenade, chapelure, citron, épices et huile
d'olive

Roasted pepper, walnuts, red pepper concentrate,
pomegranate molasses, lemon juice, spices and
olive oil

SALADE OLIVE & FETA 9.00
Salade verte, olive, feta, tomate cerise, sauce
salade

Salad, olive, feta, cherry tomato, salad dressing

TABOULE 9.00
Blé fin, tomate, persil, citron, mélange d'épices
douces, huile d'olive

Fine wheat, tomato, parsley, lemon, mixed sweet
spices, olive oil

HOUMOUS 9.00
Purée de pois chiche, tahini, jus de

citron, cumin et huile d'olive

Chickpeas purée, tahini, lemon juice,

cumin and olive oil

ENTREES CHAUDES

SHAKSHOUKA GRATINE 10.00
A LA MOZZARELLA

Légumes (aubergine, poivron,

tomate, ail) poélés, mozzarella, sauce tomate et
huile d'olive

Fried vegetables (eggplant, pepper, tomatoes,
garlic), mozzarella, tomato sauce and olive oil

BOREK CIGARE AU FROMAGE 1.00
Feuille de yufka farcie avec feta et

persil, salade verte et tomates cerise

Filo pastry, feta cheese, parsley, green salad and
cherry tomato

FETA EN PAPILLOTE 11.00
A LA GRECQUE

Feta, tomate, piment doux frais du

pays, oignon, huile d'olive et origan

Feta, tomato, local fresh sweet pepper, onion,
olive oil and oregano




Salades

SALADE GRECQUE 18.00
Salade verte, tomate, concombre, poivron, feta, olive,
oignon, huile d'olive et sauce salade

Green salad, tomato, cucumber, pepper, feta, olive,
onion, olive oil, salad dressing

SALADE FALAFEL 18.00
Salade mélée, mozzarella, falafels, tomate cerise et
sauce salade

Mixed salad, mozzarella, falafels, cherry tomato and
salad dressing

SALADE BLANDONNET (KEBAB) 19.00
Salade mélée, mozzarella, tomate cerise, kebab de
poulet ou beeuf-veau et sauce salade

Mixed salad, mozzarella, cherry tomato, chicken or
beef-veal kebab and salad dressing

SALADE DE CHEVRE CHAUD 19.00
Salade, tomate cerise, noix, pain grillé, poivron,
fromage de chévre, miel, huile d'olive et sauce salade
Salad, cherry tomato, walnuts, toast, bell pepper, goat
cheese, honey, olive oil and salad dressing

SALADE ROQUETTE 18.00
Roquette, salade verte, tomate cerise, copeaux de
parmesan, pignons de pin, sauce salade

Arugula, green salad, cherry tomato, Parmesan
cheese, pine nuts, salad dressing

SALADE ITALIENNE 18.00
Salade verte, tomate cerise, tranches de mozzarella,
jambon cru, huile d'olive et sauce salade

Green salad, cherry tomato, mozzarella slices, pros-
ciutto, olive oil and salad dressing

SALADE KOFTE 19.00
Salade mélée, mozzarella, tomate, trois pieces kofté
et sauce salade

Mixed salad, mozzarella, tomato, three pieces kofta
and salad dressing

SALADE DE THON 17.00
Salade verte, roquette, thon, tomate cerise, oignon,
olive et sauce salade

Green salad, arugula, tuna, cherry tomato, onion,
olive and salad dressing



Pides & pizzas speciales

ORIENTALE (LAHMADJOUN) 17.00
Viande hachée de beeuf-agneau, oignon, poivron,
tomate, concentré de tomate, ail et persil

Minced beef and lamb, onion, pepper, tomato concen-
trate, garlic and parsley

PIDE AUX EPINARDS 20.00
Epinard, mozzarella, feta, oignons poélés,
concentré de poivron et ceuf

Spinach, feta, mozzarella, onion, sweet pepper
concentrate and egg

PIDE SHAKSHOUKA 21.00
Mozzarella, aubergine, poivron, tomate et l'ail
Mozzarella, eggplant, pepper, tomato and garlic

PIDE AU SOUDJOUK 22.00
Saucisse turque (soudjouk),

mozzarella

Turkish beef sausage, mozzarella

PIDE AU KEBAB 23.00
Mozzarella, kebab poulet, beeuf-veau ou mixte
Mozzarella, chicken, beef-veal or mixed kebab

PIZZA MERGUEZ 22.00
Tomate, mozzarella, merguez, champignon frais,
ceuf, ail et origan

Tomato, merguez, mushroom, garlic, egg and oregano

PIZZA ISTANBOULIOTE 23.00
Tomate, mozzarella, saucisse de beeuf turque (soud-
jouk), poivron du pays, ceuf et origan

Tomato, mozzarella, Turkish beef sausage (sudjouk),
Turkish pepper, egg and oregano

PIZZA BLANDONNET (KEBAB) 22.00
Tomate, mozzarella, viandes de kebab poulet ou
boeuf-veau au choix et origan

Tomato, mozzarella, chicken, beef-veal or mixed kebab
and oregano

PIDE A LA VIANDE 20.00
Viande hachée de lahmadjoun,

mozzarella

Minced meat from lahmadjoun, mozzarella

PIZZA GRECQUE 19.00
Tomate, mozzarella, feta, tomate cerise, basilic frais,
olives et origan

Tomato, mozzarella, feta, cherry tomato, fresh basil,
olive, oregano



Pizzas classiques

FOCACCIA 13.00
Sauce tomate, huile d'olive, basilic frais

Tomato sauce, olive oil, fresh basil

MARGHERITA 16.00
Tomate, mozzarella, basilic frais, origan

Tomato, mozzarella, fresh basil, oregano

FUNGHI 18.00
Tomate, mozzarella, champignon frais, origan

Tomato, mozzarella, fresh mushrooms, oregano
JAMBON 18.00
Tomate, mozzarella, jambon cuit, origan

Tomato, mozzarella, ham, oregano

NAPOLITAINE 19.00
Tomate, mozzarella, capre, anchois, olive, origan

Tomato, mozzarella, caper, anchovy, olive, oregano
DIABLE 19.00

Tomate, mozzarella, jambon cuit, sauce piquante, piment
frais fort, origan
Tomato, mozzarella, cooked ham, hot sauce, fresh hot chili
pepper, oregano

REINE 19.00

Tomate, mozzarella, champignon frais, jambon cuit, origan
Tomato, mozzarella, fresh mushroom, cooked ham, oregano

AUBERGINE 20.00

Tomate, mozzarella, aubergine grillée en sauce tomate,
gruyere, origan

Tomato, mozzarella, grilled eggplant in tomato sauce,
gruyere, oregano

CEVENOLE 20.00
Tomate, mozzarella, fromage de chevre, noix, miel, basilic
frais, origan

Tomato, mozzarella, goat cheese, nuts, honey, fresh basil,
oregano

ROQUETTE 20.00

Tomate, mozzarella, roquette, tomate cerise, copeaux de
parmesan, origan

Tomato, mozzarella, arugula, cherry tomato, parmesan,
oregano

ITALIA 20.00

Tomate, mozzarella, champignon frais, poivrons, tomate
cerise, origan

Tomato, mozzarella, fresh mushroom, peppers, cherry
tomato, oregano

CAMPAGNOLA 20.00

Tomate, mozzarella, tomate cerise, oignon, basilic frais,
origan

Tomato, mozzarella, cherry tomato, onion, fresh basil,
oregano

THON 20.00

Tomate, mozzarella, thon, oignon, olive, capre, origan
Tomato, mozzarella, tuna, onion, olive, caper, oregano

SALAMI 20.00
Tomate, mozzarella, chorizo piquant, origan

Tomato, mozzarella, spicy chorizo, oregano
SICILIENNE 20.00

Tomate, mozzarella, champignon frais, thon, origan
Tomato, mozzarella, fresh mushrooms, tuna, oregano

CAPRICIEUSE 20.00
Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignon frais, ceuf,
origan

Tomato, mozzarella, cooked ham, fresh mushroom, egg,
oregano

CALZONE 21.00

Tomate, mozzarella, jambon, champignon frais, ceuf, origan
Tomato, mozzarella, ham, fresh mushroom, egg, oregano

ROMANA 21.00
Tomate, mozzarella, jambon cru, origan
Tomato, mozzarella, prosciutto, oregano
CALABRAISE 21.00

Tomate, mozzarella, salami, oignon, anchois, tomate cerise,
olives, piment frais doux, origan

Tomato, mozzarella, salami, onions, anchovies, tomato,
olives, sweet chili pepper, oregano

QUATRE SAISONS 22.00

Tomate, mozzarella, champignon frais, poivron frais,
jambon, artichaut, origan

Tomato, mozzarella, fresh mushroom, fresh pepper, ham,
caper, oregano

QUATRE FROMAGES 22.00

Tomate, mozzarella, gorgonzola, gruyere, chévre, origan
Tomato, mozzarella, gorgonzola, gruyere, goat cheese,
oregano

VEGETARIENNE

Tomate, mozzarella, champignon, oignon, poivron,
aubergine, ail, origan, artichaut

Tomato, mozzarella, mushroom, onion, pepper, eggplant,
garlic, oregano, artichoke

PARMA 23.00

Tomate, mozzarella, jambon cru, roquette, tomate cerise,
copeaux de parmesan, origan

Tomato, mozzarella, prosciutto, arugula, cherry tomato,
parmesan shavings, oregano

CHARCUTIERE 24,00

Tomate, mozzarella, jambon, merguez, salami, jambon cru,
origan

Tomato, mozzarella, ham, merguez, salami, prosciutto,
oregano

22.00



Mezzes & plats vegetariens

ASSIETTE LIBANAISE 28.00
Houmous, taboulé, shakshouka, muhammara,
haydari, borek cigare au fromage, salade
orientale et falafel.

Servie avec une des viandes suivantes :
brochette d'agneau, poulet ou trois pieces de
kofté.

Hummus, tabbouleh, shakshouka, haydari,
muhammara, falafel, Turkish borek cigar,
oriental salad

Served with one of the following meats: shish,
lamb, chicken or three kofté

ASSIETTE MEZZE 23.00
Houmous, taboulé, shakshouka, muhammara,
haydari, borek cigare au fromage, salade

orientale et falafel

Hummus, tabbouleh, shakshouka, haydari,
muhammara, Turkish borek cigar, oriental

salad, falafel

ASSIETTE SHAKSHOUKA 21.00
Légumes braisés, aubergine, poivron, tomate,

ail, mozzarella ou ceuf, huile d'olive

Braised vegetables, eggplant, pepper, tomato,
mozzarella or egg, garlic, olive oil

ASSIETTE AUBERGINE 20.00
A LA PARMIGIANA

Aubergine grillée a la sauce tomate,

mozzarella, parmesan

Grilled eggplant with tomato sauce, mozzarella,
grated cheese

ASSIETTE FALAFEL 19.00
Boulettes falafel, blé concassé ou riz parfumé

aux raisins de Corinthe et salade

Avec frites + 2.00

Falafels, cracked wheat or rice flavored with

currants and salad

With french fries + 2.00

ASSIETTE FETA EN PAPILLOTTE 19.00
A LA GRECQUE

Feta, tomate fraiche, piment frais doux du

pays, oignon, huile d'olive et origan

Feta, fresh tomato, Turkish sweet chili pepper,

onion, olive oil and oregano




Kebabs sur assiette

ISLIM KEBAB 23.00

Kofté enveloppés de tranches d'aubergine
avec sauce tomate au beurre

Servi avec le blé concassé ou riz parfumé aux
raisins de Corinthe et pignons de pin

Kofté wrapped with eggplant’s slices with
tomato butter sauce

Served with wheat or Currant and pine nut rice

AVEC FRITES 25.00

KEBAB BEUF-VEAU, POULET 21.00
OU MIXTE

Servi avec le blé concassé ou riz parfumé aux
raisins de Corinthe et pignons de pin et salade
Served with wheat or Currant and pine nut rice

AVEC FRITES 23.00

ROYALE 26.00

Deux viandes de kebab, deux piéces koftés,
Servi avec le blé concassé ou riz parfumé aux
raisins de Corinthe et pignons de pin et
salade

Two kebab meats, two kofta pieces, Served
with wheat or Currant and pine nut rice and
salad

AVEC FRITES 28.00

ISKENDER 23.00

Pain pidé grillé, kebab au choix, sauce tomate
au beurre, yogourt épais fait maison, piment
frais doux grillé, tomate fraiche

Grilled pidé bread, choice of kebab, tomato
butter sauce, thick homemade yogurt,

fresh grilled sweet pepper, fresh tomato

Informations sur l'origine de nos viandes :
* Poulet : Suisse / Brésil / Slovénie - * Beeuf-Veau : Suisse / Allemagne / Autriche - * Agneau: Suisse / Nouvelle-Zélande /Australie
Peut avoir été produit(e) avec des antibiotiques et/ou d'autres substances antimicrobiennes comme stimulateurs de performance,



Grillades sur assiette

STEAK 2009 24.00
Beeuf, beurre Café de Paris, Servi avec le blé

concassé ou riz parfumé aux raisins de Corinthe et
pignons de pin et salade

Beef, café de Paris butter, served with wheat or

Currant and pine nut rice and salad

AVEC FRITES 26.00

BROCHETTES DE POULET 21.00
(chicken shish) 250g

Servi avec le blé concassé ou riz parfumé aux

raisins de Corinthe et pignons de pin et salade

Served with wheat or Currant and pine nut rice

and salad

AVEC FRITES 23.00

BROCHETTES D'AGNEAU 23.00
(lamb shish) 250g

Servi avec le blé concassé ou riz parfumé aux

raisins de Corinthe et pignons de pin et salade

Served with wheat or Currant and pine nut rice and

salad

AVEc FRITES 25.00

GRILL MIXTE 29.00
Composé de trois viandes : poulet, agneau, deux

pieces kofté, servi avec le blé concassé ou riz

parfumé aux raisins de Corinthe et pignons de pin

et salade

Three pieces of meat: Two-piece kofté chicken,

lamb shish, served with wheat or Currant and pine

nut rice and salad

Avec FRITES 31.00

KOFTE (BOEUF ET AGNEAU) 2509

Servi avec le blé concassé ou riz parfumé aux 23.00
raisins de Corinthe et pignons de pin et salade

Served with wheat or Currant and pine nut rice and

salad

AVEC FRITES 25.00

ISKENDER KOFTE 2509 25.00
Pain grillé, six pieces de kofté, sauce tomate au

beurre, yogourt maison, poivron grillé, tomate

fraiche

Toasted bread, six kofta, tomato butter, homemade

yogurt, grilled pepper, fresh tomato




Menus

MENU SANDWICH

(KEBAB BCEUF-VEAU OU POULET
OU FALAFEL)

Sandwich + petite boisson au choix
+ portion de frites

Sandwich + small drink + fries

NOS SANDWICHS ET SULTANS (GALETTES) SONT PREPARES AVEC LES INGREDIENTS SUIVANTS :

21.00

MENU SULTAN

(KEBAB, BEEUF-VEAU OU POULET OU

FALAFEL)

Sultan + petite boisson au choix +

portion de frites
Wrap + small drink + fries

22.00

Salade mélée ou verte, tomate, oignon, les trois sauces : blanche, piquante et cocktail. Toutes nos sauces sont faites

maison, préparées avec un grand soin.

OUR SANDWICHES AND WRAPS ARE PREPARED WITH THE FOLLOWING INGREDIENTS:
Mixed or green salad, tomato, onions, and our three sauces: white, spicy and cocktail. All of our sauces are homemade

and prepared with great care.

Menus enfants

(Plats destinés seulement aux enfants de moins de 12 ans)
(Dishes only for children under 12)

ASSIETTE ENFANT 13.00 PIZZA ENFANT 13.00

Kebabs au choix, ou kofte et frites Tomate, mozzarella

Choice of Kebab meat or kofta, and fries Tomato, mozzarella

BAKLAVA 2 PIECES 6.00 TIRAMISU FAIT MAISON 8.00
Homemade tiramisu

BAKLAVA AVEC 8.00 BOULES DE GLACE 3.50

BOULE GLACE VANILLE Vanille, Chocolat, Fraise

Baklava with vanilla ice cream Vanilla, Chocolate, Strawberry

COUPE DANEMARK YOGOURT AU MIEL : 8.00

Glace vanille, sauce chocolat et chantilly 12.00

Vanilla ice cream, chocolate dressing and
chantilly

Noix ou Pistache




Boissons

Minerales

Ayran fait maison 40cl
Coca, Fanta, Sprite 33cl
Thé froid péche 33cl
Thé froid citron 33cl

Jus de pomme gazéifié Ramseier 33cl

Eau plate 50cl

Eau gazeuse 50cl

Nectar de fruit Michel abricot 20cl
Nectar de fruit Michel péche 20cl
Schweppes tonic 50cl
Schweppes citron 50cl

RedBull 20cl

5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00

Sirop grenadine, menthe, en verre 30cl* 3.00

Jus d'orange en verre 30cl*
Eau minérale en verre 30cl*

Carafe d'eau
(prix sans autre boisson consommeée)

Bieres

Carlsberg pression 25¢l
Carlsberg canette pression 50cl
Carlsberg panaché 25cl
Carlsberg canette panaché 50cl
Carlsberg monaco 25cl
Carlsberg cannette monaco 50cl
Calvinus biere artisanale

genevoise 33cl (Ambrée, Blonde, Blanche)

Super bock 33cl

Super bock canette 50cl
Efes draft 50cl

Efes canette 50cl

Heineken canette 50cl
Feldschlossen canette 50cl
Biére sans alcool 33cl

3.50
3.50
3.00

4,30
6.80
4.80
7.30
4.80
7.30
6.80

4,50
6.30
6.80
6.30
6.30
6.30
4,30

Boissons chaudes

Café

Expresso

Thé infusion

Renversé

Chocolat chaud

Capuccino

Café turc

Thé oriental

Thé noir en théiere pour 2 prs
Thé menthe en théiere pour 2 prs

Aperitirs / Digestirs

Coupe prosecco

Kir 12% alcool 1,5 dI

Raki Tekirdag 45% alc. 5c¢l

Bitter 1dl

Ricard demi 45% alcool 2.5cl
Ricard entier 45% alcool 5cl
Martini blanc 15% alcool 5cl
Martini rouge 15% alcool 5cl
Grappa 38% alcool 5c¢l

Cognac 40% alcool 5cl
Eau-de-vie 43% alcool 5cl
Liqueur poire Williamine 35% 5cl
Moitié moitié Morand 30% 5cl
Whisky 40% alcool 4cl

Whisky supérieur 40% alcool 5cl
Limoncello 28% alcool 4cl
Apérol Spritz

Campari Spritz

*LRDBHD: Loi sur la restauration, le débit de boissons, I'hébergement et le divertissement

3.70
3.70
3.70
4.30
4.30
4.80
4.30
3.00
8.00
8.00

9.00
6.50
9.00
4.50
4.00
750
6.00
6.00
6.00
8.00
8.00
8.00
9.00
8.00
12.00
7.00
11.00
11.00



Carte des Uins

Uins OUUQI/‘S 12% & 15% alcool

Blanc

Chasselas de Genéve, La Cave de Genéve 1dl
Rouge

Gamay de Geneve, La Cave de Geneve 1dl
Rosé

Rosé de Gamay, La Cave de Geneve 1dl

LQS pOtS 5dl 12% a 15% alcool

Blanc

Belles Filles Chardonnay Cave de Genéve 2023

Belles Filles Riesling-Sylvaner-Pinot -Blanc Cave de Geneve 2019
Rouge

Belles Filles Garanoir-Gamaret Cave de Geneve 2022

Montepulciano d’Abruzo
Belle fille Gamay Cave de Genéve

Rosé
Belles Filles Oeil-de-Perdrix Cave de Geneve 2021

LQS bOUIQi“eS 7o5dl 12% a 15% alcool

Mousseux
Prosecco Extra Dry, Tenuta S. Anna

Blanc

Pinot Grigio, Tenuta Sant’/Anna 2022
Pinot Blanc, Domaine du Paradis, 2022
Angora Kavaklidere Sultana Aegean 2022

Rouge

Gamay Rouge Amour Maison Berthaudin 2022
Coeur de Clémence Gamaret, Cave de Geneve 2020
Primitivo, Vigneti Reale 2021

Yakut Kavaklidere Okuzgozu Bogaskere 2019

Rosé
L'Instant Rosé Cave de Genéve 2021
Rosé Sainte-Lucie Coteaux d'Aix en Provence 2022

4.00

4.00

4.00

22.00
21.00

24.00
20.00
22.00

22.00

34.00

38.00
36.00
28.00

29.00
44.00
32.00
28.00

32.00
39.00



Restaurant

Le Blandi
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Grillade
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Kebab _|

MERCI POUR VOTRE VISITE

RETROUVEZ-NOUS SUR:

G 060 G
@LEBLANDONNET

INFORMATIONS:

Origine des viandes

* Poulet : Suisse / Brésil / Slovénie /

* Beeuf-Veau : Suisse / Allemagne / Autriche

* Agneau: Suisse / Nouvelle-Zélande / Australie

Peut avoir été produit(e) avec des antibiotiques et/ou d‘autres substances antimicrobiennes comme stimulateurs de performance.



